Landwirtin S
Dammerer ‘4
protestierte
auf Facebook.

Wegen Kicker-Menii
Wut-Bauerin
attackiert

den Kanzler

| Rinderbiuerin beklagt auf Fa-
cehook, dasskeine heimischen
Produkte verkocht wurden.

Wien. Am Dienst verab-
schiedete Kanzler Christian
Kern (SPO) das Nationaiteam
zur EM in Frankreich. Doch
das Menii fiir Alaba und Co.,
dassim Kanzleramt serviert
wurde, stoRt nicht nur auf
Begeisterung.

Zornige Landwirtin. Eine
(OVP-nahe) Rinderbduerin
aus Niederosterreich, Silke
Dammerer, postete ihren
Frust auf der Facebookseite
des Kanzleramts: Thr habe
das Menii ,sauer aufgesto-
Ren! Jakobsmuscheln und
Rindfleisch aus Uruguay,
das trifft mich als 6. Bauerin
sehr hart muss ich geste-
hen!“ Sie beklagt, dass nicht

23 Std

Rirger iiber Fleisch aus Uruguay

auf heimische Produkte bei
dem Menii fiir die FuRRballer
zuriickgegriffen wurde.
Dammerer postete auch
gleich einen heimischen
Meniivorschlag mit Spargel-
suppe und dsterreichischem
Rind: ,Das von mir zusam-
mengestellte Menii beinhal-

lometer und verursacht da-
durch sehr geringe Umwelt-
kosten.”

Kanzleramt gibt Fehler zu.
Das saR. Uber den Beitrag
wird in den sozialen Netz-
werken heftig diskutiert.
Uber 900-mal wurde der
Post geteilt, iber 1900-mal
geliked. Das Kanzleramt
zeigt sich reuig: ,Das war
nicht die beste Meniiwahl,
die wir getroffen haben.”

F%, Silke Dammerer » Bundeskanzleramt
\

|
Sg. Herr Bundeskanzler.

als osterreichische Rinderbauerin ist mir, das Bild in
der gestrigen Ausgabe einer Tageszeitung mit der
Verdifentlichung des Verabschiedungsmend far
unsere OFB Mannschaft. mehr als sauer
aufgestoent Jakobsmuscheln und Rindfleisch aus
Uruaguav das trifft mich als 8 Bauerin sehr hart
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Brief vom 10. Juni 2016 an das BK Amt:

Sg. Herr Bundeskanzler,

als osterreichische Rinderbauerin ist mir, das Bild in der gestrigen Ausgabe einer
Tageszeitung mit der Verdffentlichung des Verabschiedungsmenii fiir unsere OFB
Mannschaft, mehr als sauer aufgestoflen! Jakobsmuscheln und Rindfleisch aus Uruguay, das
trifft mich als Bauerin sehr hart muss ich gestehen!

Ich hatte hier folgenden 6sterreichischen Mentivorschlag fiir sie und ihren Kiichenchef:

Saisonale Spargelcremesuppe vom Marchfeldspargel (dzt. erntefrisch)!

Rosa gebratenes Filet von der dsterreichischen Qualitatskalbin, die restlichen Beilagen
diirfen sie gerne belassen, sofern diese aus O. stammen.

Fiir das Dessert wirde sich eine Variation mit 6sterreichischen Erdbeeren sehr gut anbieten,
denn diese sind derzeit reif und sehr schmackhaft.

Das von mir zusammengestellte Men beinhaltet ca. 14.000 weniger Kilometer und
verursacht dadurch sehr geringe Umweltkosten.

Die Auswahl der Zutaten wurden unter den hochsten Qualitatsstandards, die sie aulSer in
Osterreich sonst nirgends finden, produziert und der uns wir O. Bauern und Biuerinnen

verschrieben haben.

Zeitgleich bekommen sie mit meinem Men die einzigartige dsterreichische Kulturlandschaft
(die wir Landwirte pflegen) kostenlos mitserviert.

Reaktionen seitens des BK Amts:

Gefallt mir B Kommentieren Teilen Fa~

O:« ii 3697 Top-Kommentare ™

1734 Mal geteilt

¥ Bundeskanzleramt @ Liebe Silke Dammerer, da
wir in Bundeskanzleramt ja nicht selbst aufkochen:
Wie lauft das? Ein Caterer wird um Meniivorschlag
gebeten. Der Gast entscheidet. In diesem
speziellen Fall stand Rind zur Auswabhl, das aus
Uruguay stammte. Die Entscheidung fiel auf Rind
und nicht das Land. Wie schon erlautert, achten wir
iiblicherweise auf heimische Produkiauswahl, was
bei nachster Gelegenheit gerne von uns zu
beweisen sein wird.

Gefallt mir - Antworten - 17 45
- Vorherige Antworten anzeigen

E Bundeskanzleramt @ Lieber Tobias Saal,
Meniis werden bei uns im
Bundeskanzleramt nicht von Politikeninnen
und Poliikern ausgewahii und bestellt,
sondem von den dafiir zustandigen
Bediensteten. Wir wollen Innen diese gerne
demnachst auch vorstellen.

Gefallt mir - Antworten - g 4

~ Weitere Antworten anzeigen

B ¥ Bundeskanzieramt @ Weil offensichtiich vielen
unter Ihnen und auch uns das Menii fir das

il Bundeskanzleramt & Lieber Tobias Saal,
Meniis werden bei uns im
Bundeskanzleramt nicht von Poliikerinnen
und Politikern ausgewahlt und bestellt,
sondemn von den dafiir zustandigen
Bediensteten. Wir wollen Ihnen diese gemne
demnéchst auch vorstellen.

Gefallt mir - Antworten - ¢ 4

< Weitere Antworten anzeigen

7™ Bundeskanzieramt @ Weil offensichtiich vielen

—, unter Ihnen und auch uns das Menii fir das
Nationalteam immer noch im Magen liegt: Sie
haben rechi. Das war echt nicht die beste
Meniiwahl, die wir je getroffen haben. Wie schon
geschrieben, legen wir normalerweise groften Wert
auf regionale und saisenale Produkte Diesmal
haben wir beim Bestellen leider zu wenig
aufgepasst woher das Fleisch stammt.

Gefallt mir - Antworten - & 74

w Vorherige Antworten anzeigen

E Bundeskanzleramt @ genau das haben
wir mit "zu wenig aufgepasst woher das
Fleisch stammt" auch gemeint, lieber
Giinter Messenlehner

Gefalit mir - Antworten - 'y 2

= Weitere Antworten anzeigen

7® Bundeskanzleramt & Lieber Stephan Peterseil,
stimmt. Das Mend entsprach den Anforderungen

Ha

Schwarze Linscnsuppe
mit Jakobsmuschel

e
Rosa gebratenes Filet
vom Uruguay-Rind

Kartoffel-Lauchpiirree
gediinstetes Gemiise

e

Flaumige Topfenknoder!
Zwvetschkenrbster

Mokka

E Bundeskanzieramt & Liebe Anneliese
Schippani. Sie haben recht. Diesmal - wie
wir bereits gestern geschrieben haben -
haben wir beim Bestellen leider echt zu
wenig aufgepasst woher das Fleisch
stammt. Auf regionale und saisonale
Produkte legen wir namlich sehr groBen
Wert.

Gefalit mir

Antworten

<+ Weitere Antworten anzeigen

WM Garhard Masar Alen irh hin nicht an naiv 7
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Reaktion meinerseits vom 11. Juni 2016

Herzlichen Dank fiir die vielen positiven Reaktionen auf mein Posting, ich bin absolut
uberwaltigt welch groRer Beistand mir, mit meinem Anliegen, zu Teil wurde/wird! Aufgrund
der tausenden Reaktionen sieht man, wie wichtig der Bevolkerung unsere bauerlichen
Leistungen sind. Danke fur eure/ihre Unterstltzung, wir brauchen sie mehr denn je!

Ich respektiere auch die Entschuldigungen des Bundeskanzleramts, niemand ist fehlerfrei.
Ich hoffe, dass die dafiir Verantwortlichen aus diesem Fehler gelernt haben, biete hierbei
auch gerne meine Hilfe an! Fir die Zukunft wiinsche ich mir, dass die Herkunft der, vom
beauftragten Caterer, verarbeiteten Zutaten, sorgfaltig geprift wird und man
osterreichischen Produkten den Vorzug gibt. Im Interesse unserer Heimat, wirde ich mir
diesen Patriotismus von jeder staatlichen Einrichtung erwarten! Vorreiter ist hier NO, ab
Sommer wird in allen Einrichtungen des Landes die Herkunft der verarbeiteten Zutaten
ausgewiesen. Ware schon wenn sich noch weitere Einrichtungen anschlieRen. Bitte immer
mitbedenken, unsere Leistungen beschranken sich dabei bei weitem nicht nur auf den
Lebensmittelbereich. Der 6sterreichische Tourismus lebt maRgeblich von der durch uns
gepflegten Kulturlandschaft, wir schaffen Arbeitspldtze auch im vor- und nachgelagerten
Bereich und produzieren erneuerbare Energien.

Wir Bauerinnen und Bauern fordern ja immer wieder eine bessere Herkunftskennzeichnung.
Im Supermarkt kann jeder (tw. leider mit mehrfachem Wenden der Verpackungen
verbunden) selbst entscheiden, welchem Produkt man den Vorzug gibt. Bei verarbeiteten
Waren und dem AufBer-Haus-Verzehr sieht das leider anders aus, hier ist die Herkunft bis
dato nicht ersichtlich. Jene Wirte die bewusst auf dsterreichische Qualitat setzen, stehen im
ungleichen Wettbewerb zu Billig-Aktionsverpflegern, die LM aus dem Ausland importieren.
Die Betroffenen sind dabei auch wir. Mit unseren kleinstrukturierten Familienbetrieben ist
es unmoglich mit den groBen Agrarlandern und deren Preisen mitzuhalten. Ich wiinsche mir,
dass meine Postings, im Sinne der Allgemeinheit, ein Zeichen fur die Zukunft waren/sind.
Danke all jenen die dazu ebenfalls beigetragen haben!



